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VIGNERONS DE HUESCA nace de la prudencia, trabajando con humildad en

todos los procesos, de las vifias hasta la finalizacion del vino. A la vez que se impregna
con su esfuerzo, de la personalidad y el cardcter del terrufio en el resultado final. De esta
Jorma creamos vinos brillantes con inversiones modestas, vifiedos trabajados con verdadera

maestria y ofreciendo vinos honestos elaborados por personas sencillas.

En su final el “Vigneron” es “AGRICULTOR, ARTESANO Y ARTISTA”
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%) BLANCOS VIGNERONS DE HUESCA

VispPIUs BLANCO (Riesting & Macabeo) - 17,00
ALODIA ALCANON (100% Alcaiion) D.O. Somontano - 19,50
Vifias del Vero GEWURZTRAMINER (100%) D.O. Somontano - 21,50
DunNa El Vino del Desierto (Garnacha Blanca/Alcaiion y Otras) - 26,00
DIAPLES (Macabeo / Alcaiion y Otras) VINO DE SOBRARBE - 34,00

ARIDA El Vino del Desierto (100% Garnacha Blanca) - 41 ,OO

OT1RrRAS DENOMINACIONES

LIBRE Y SALVAJE (100% Garnacha blanca,
criada en Anforas de Barro )D.O. CARINENA - 21 ,00

E1. PERRO VERDE (700% Verdeio) D.O. RUEDA - 21,00
9 )

LALUME (88% Treixadura, 6% Albariio)
Dominio do Bibei D.O. RIBEIRA SACRA - 29,00

OSIIAN (100% Verdejo) 1.G.P. CASTILLA Y LEON - 40,00



RosADOs VIGNERONS DE HUESCA & D.0. SOMONTANO

W) LA RosaDA DE VISPIUS (Garnacha Tinta & Gamacha Blanca) - 17,00
12 LUNAS ROSADO (100% Syrah) D.O. Somontano - 20,00

ENaTE ROsADO (100% Cabernet Sauvignon) D.O. Somontano - 18,00

Espumosos Y Cava

W) ALODIA BRUT NATURE (Ghardonnay-Macabes) DO, Somontano - 18,00
MIrRGIN BRUT NATURE RESERVA D.O. Cava - 25,00
LA1ETA GRAN RESERVA BRUT NATURE D.0. Cava - 36,00
LAIETA ROsE GRAN RESERVA BRUT NATURE D.0. CAva - 37,50

CHAMPAGNE DELAMOTTE Le Mesnil-sur-Oger,
un grand cru de la Cote des Blancs - 60,00
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TiNTOS VIGNERONS DE HUESCA

En La Terrazeta,
recomendamos este vino excepcional como armonia para nuestro meni.

Se trata de un vino fresco, elegante y de marcado perfil frutal, elaborado a partir de la
variedad autictona Moristel, una uva historica del Somontano que destaca por su_finura
aromdtica y su cardcler atlantico-mediterraneo. La vinificacion se realiza en un Galileo de
cemento, buscando preservar la pureza varetal, la textura y la expresion mds nitida del terrufio.

La crianza se completa con el apoyo de una inica barrica- matricula 21HO -
seleccionada especificamente para un reducido grupo de restaurantes que valoran los

pequeiios matices que distinguen a un vino singular.

ALODIA MORISTEL 21HO (100% Monristel, wwa autictona) - 25,00

EDRA BENDITAS CABRAS (100% Parraleta, wa autéctona) - 25,00
SERS DINANTES (700% Moristel, wa autéctona) D.O. Somontano - 18,00
SERS SINGULAR (100% Farraleta, wwa autéctona) D.O. Somontano - 21,00

SED El Vino del Desierto (Garnacha, Carifiena, Syrah) - 26,50
MONTES NEGROS (100% Cariiiena) - 40,00

HuERrTO DEL OLVIDO (Garnacha y Otras) VINO DE SOBRARBE - 49,00



TINTOS SOMONTANO

PasoTtismo (Cabernet/Merlot/ Tempranillo/Garnacha y Syrah) - 1 9,00
12 LUNAS CRIANZA (Cabernet, Tempranillo, Garnacha) - 20,00
OBERGO ANTIQUA (100% Garnacha Antigua) - 34,00
Hop HOP GRILLO ($yrah, & Garnacha) - 35,00
GRILLO (Syrah, Cabernet Sauvignon, Garnacha y Merlot) - 49,00

BLECUA 2016 D.O. Somontano - 79,00

TINTOS DE ARAGON

ZISMERO (100% Garnacha) Bodega Alto del Moncayo
D.O. Campo de Borja - 17,00

Las Rocas DE SAN ALEJANDRO (100% Gamacha) D.O. Calatayud - 20,50

CuEestA DEL HERRERO (60% Tempranillo Garnacha Cabernet)
Bodega de Pago - 21,00

PEQUEN O (100% Garnacha) by Jorge Temprado Vino de Espafia - 24,00
"TABUCA (100% Garnacha) by Gil Pejenante D.O. Campo de Borja - 32,50

VERATON (100% Garnacha) Bodega Alto del Moncayo DO, Campo de Borja - 31,00



TinTtos DE HUEscA

ZINCA D’ ANFORA (Cabernet/Merlot) Crianza en 4nforas de barro - 25,00

TinTos DE D.o. Rioja

VINA CUBILLO (1empranillo/Graciano)- Bodega Vina Tondonia - 24,00
MUGA CRIANZA (70% Tampranillo, 20% Garnacha, 7% Mazuelo y 3% Graciano) - 30,00

MARQUES DE MURRIETA (Tempranillo y Otras)
Bodega Marqués de Murrieta - 35,00

CVNE IMPERIAL RESERVA (Zempranitlo y Otras) - 39,50
200 MONJES (Tempranillo, Graciano, Garnacha, Viura) - Bodegas Vinicola Real - 60,00
GRAN RESERVA 904 (Tempranillo/Graciano) - Bodega Rioja Alta - 78,00

MACAN (Tempramillo/Graciano)- Benjamin de Rotschild & Vega Sicilia - 85,00

TiNTOs DE EsPANA

VINA ZORZAL JOVEN (100% Garnacha) D.O. NAVARRA - 135,50
VINA ZORZAL GRACIANO (100% Graciano) D.O. NAVARRA - 17,50

LALAMA (85% Mencia, 13% Brancellao) Dominio do Bibel
D.O. RIBEIRA SACRA - 40,00

ALMIREZ (100% Tinta de Toro) Teso la Monja D.O. TORO - 37,00



Tintos DE D.o. RiBERA DEL DUERO

CARMELO RODERO 9 MIESES (100% Tempranillo) - 23,00
ANTIDOTO (Tinta del Pais 100% Tempranillo) - 27,00
DomiNio DE ATAUTA (100% Tempranillo) - 34,00
PAGO DE CAPELLANES CRIANZA (Tempranillo) - 33,00
BosQUE DE MATASNOS (Zempranitio y Merior) - 40,00
"TRESMANO (100% Tempranillo) - 44,00
PAGco DE CARRAOVEJAS (Tinto fino y Otras)-Bodega Carraovejas - 0,00
Ps1t DE DomiNto DE PINGUS (Tinto fino y Garnacha) - 55,00
E1r NocaL Paco DE CAPELLANES (100% Tempranillo) - 67,00

E1 PicON PAGO DE CAPELLANES (100% Tempranilio) - 200,00



VINOS APERITIVOS

VErRMOUT CABECITA LOCA PREMIUM - 4,50

Artesano, complejo, equilibrado. Elaborado con una cuidada seleccion de botdnicos sobre una base de vino
de alta calidad.

FINO UNA PALMA ELEGANCIA Y PROFUNDA SAPIDEZ - 4,50
Puro, punzante, biologico. Un exponente magistral de la crianza bajo flor en Jerez; destaca por su
intensidad salina.

GONzALEZ Byass ALFONSO OLOROSO SECO - 3,00

Estructurado, cdlido, aterciopelado. Un generoso de gran cuerpo con intensos aromas a nuez_ y madera noble.

PorTO QUINTA DAS CGARVALHAS RESERVA RUBY - 3,00
Vibrante, afrutado, vigoroso. Un Oporto de gran frescura que captura la esencia del Douro, ofreciendo una
explosion de frutos negros silvestres y una estructura_firme que culmina en un_final largo y goloso.

Porto QuiNTA DAS CARVALHAS RESERVA TAWNY - 3,50
Evolucionado, ambarino, complejo. Un Oporto de gran distincion que equilibra la madurez de los frutos
secos con sutiles notas de vainilla y especias

Vinos DULCES

ENATE GEWURZTRAMINER SOMONTANO D.O. - 3,00
Lxdtico, floral, envolvente. Gran intensidad aromdtica de lichi y mael, ofreciendo un paso por boca
untuoso, sedoso y citrico.

SOFIA BODEGAS VALONGA HUESCA - 3,00
Delicado, goloso, equilibrado. Un blanco semidulce del Bajo Cinca que destaca por su_frescura frutal y su
amable paso por boca.

DON PX COSECHA 2021 TORO ALBALA - 3,50
Goloso, pasificado, varietal. Un dulce natural de la woa Pedro Ximénez que deslumbra por su pureza,
ofreciendo inlensas notas de higos, ddtiles y miel

JORGE ORDONEZ VICTORIA N° 2 MALAGA D.O. - 4,00

Brillante, amuelado, floval. Un blanco dulce de vendimia tardia que cautiva por su pureza, aromas a floves blancas.

DoLg-MATARO COSECHA 2022 ECO - 4,00
Mediterrdneo, aterciopelado, singular. Un tinto dulce de la variedad Matard que sorprende por sus notas de
Jruta negra.

OREMUS TOKAJI LATE HARVEST 2024 - 4,00
Luminoso, sedoso, vibrante. Equilibra la dulzura de la vendimia tardia con una acidez eléctrica,
desplegando notas de albaricoque maduro, piel de naranja
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Vinos Por CopPas

TINTOS:

Vispius TINTO ROBLE (Moristel & Garnacha, Tempranillo) - 3,00

Fresco, especiado, estructurado. La tipicidad de la Moristel con la fuerza de la Garnacha y el Tempranillo,
ofreciendo fruta roja viva y un toque sutil de madera.

ALODIA 21HO MORISTEL (100% Moristel) - 4,00

Autdctono, expresivo, singular. La pureza de la variedad Moristel, ofreciendo un perfil aromdtico de monte
bajo y frutas del bosque con un paso por boca ligero

SED El Vino del Desierto (Garnacha, Carifiena, Syrah) - 6,00

Intenso, balsamico, rotundo. Es un tinto de ensamblaje donde se busca la madurez.

BLANCOS:

Visprius BLANCO (100% Riesting) - 3,00

Afilado, aromdtico, mineral. la frescura del Bespén desplegando notas de manzana verde y flores blancas,
destaca por su excelente acidez y limpieza.

DuNA El Vino del Desierto (Garnacha Blanca&otras) - 6,00

Resiliente, mineral, glicérico. Es un vino que sorprende por cdmo la Garnacha Blanca aguanta el calor extremo.



Gracias por brindar con nosotros






